
MULTI-ÖKO 
KONDENSATIONSHAUBE PRO

Machen Sie Schluss mit unerwünschten Gerüchen! 
Ob im Lebensmitteleinzelhandel, beim Front Cooking 
oder an der heißen Theke - dort, wo gekocht wird, 
können störende und unangenehme Gerüche entstehen.

Die Multi-Öko Kondensationshaube PRO ist die ideale 
Lösung für die zuverlässige Beseitigung von Fett, 
Gerüchen und Partikeln. Mit ihrem mehrstufigen Filter-
system vereint die KH PRO die Funktionen einer 
Kondensations- und einer Filterhaube in einem einzigen 
Gerät. Eine separate bauseitige Absaugung ist nicht 
mehr erforderlich.

Dank ihrer kompakten Bauweise kann die KH PRO 
flexibel an verschiedenen Aufstellorten eingesetzt werden. 

Ihre Vorteile im Überblick:

Wirkungsvolles Filtern von Fett, Gerüchen und Partikeln
Zuverlässige Kondensation von Dampf und Wrasen
Effektive Absaugung bei geöffneter Tür
Kein Einfluss auf die Kochergebnisse
Einfache Reinigung und Wartung
Kompakt, leicht und leise, auch bei hoher Lüfter-Drehzahl
Die KH PRO ist zur Montage ab Werk, als auch zur 
Nachrüstung erhältlich.

*Geruchsreduzierung nach IEC 6591
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FILTERT EFFEKTIV MEHR 
ALS 95% DER GERÜCHE.*



Art.-Nr. 			   Geräte / Größe 	       Steuerungsanordnung 	 Gewicht [kg] 	                 	Abmessung [B/T/H in mm]

KH JOKER PRO (ab Werk) 	

EL2008883 		  6-23 		       oben		  36,6	  		  520 / 757 / 350 

EL2008889 		  6-11 		       oben		  38,4 	  		  520 / 937 / 350

EL2008887 		  6-43 		       oben		  37,9 	  		  520 / 887 / 350

KH JOKER PRO (ab Werk) 	

EL2008893 		  6-23 		       rechts/ links		  38,5 	  		  650 / 757 / 350

EL2008897 		  6-11 		       rechts/ links		  40,5	  		  650 / 937 / 350

EL2008895 		  6-43		       rechts/ links		  40,0 			   650 / 887 / 350

N-KH JOKER PRO (Nachrüstsatz)	

EL2010141 		  6-23 		       oben		  36,6 	  		  520 / 757 / 350 

EL2010143 		  6-11 		       oben		  38,4 	  		  520 / 937 / 350

EL2010142 		  6-43 		       oben		  37,9	  		  520 / 887 / 350

N-KH JOKER PRO (Nachrüstsatz)	

EL2010144 		  6-23 		       rechts/ links		  38,5	  		  650 / 757 / 350 

EL2010146 		  6-11 		       rechts/ links		  40,5 	  		  650 / 937 / 350

EL2010145		  6-43 		       rechts/ links		  40,0			   650 / 887 / 350
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Im Normalbetrieb wird während des Kochvorgangs die Abluft des Kombidämpfers zunächst durch 
die integrierte Kondensatoreinheit (1) entfeuchtet. Anschließend wird die trockene Luft durch den 
Fettfilter (2), den Partikelfilter (3) und den Aktivkohlefilter (4) geleitet. Kurz vor Ende des Kochvor-
gangs schaltet die Steuerung automatisch auf hohe Lüfterdrehzahl um, um ein effektives Absaugen 
beim Öffnen der Tür zu gewährleisten. Die austretenden Dämpfe werden über den Flammschutzfilter 
(5) in die Haube abgesaugt und in den Filterkreislauf geleitet.

FUNKTION UND TECHNISCHE DATEN
Die KH PRO bietet zwei Betriebsarten: den Normalbetrieb mit niedriger Lüfterdrehzahl und den 
Betrieb bei geöffneter Tür mit hoher Lüfterdrehzahl.
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The Spirit of Excellence

Anschluss:  

Spannung: 230 [V]

Geräuschemission:  

Stufe 1: < 52 dB(A) 

Stufe 2: < 62 dB(A)

Energieverbrauch: 

CE   Stufe 1: 165W  / Stufe 2: 230W

UL   Stufe 1: 210W  / Stufe 2: 345W

Absaugvolumen: 

720 [m3/h]

Produktvideo


